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Das Steueru
Zukunft

Jeder Backer weil3, dass das schlagende Herz seiner Anlagen

die Steuerung ist. In modernen Backereien laufen Dutzende
von Prozessen gleichzeitig ab, um die perfekte Umgebung fur
Brot, Geback und andere kostliche handwerkliche Kreationen zu
schaffen. Es ist unmaoglich, diese Prozesse manuell zu verwalten
und im Auge zu behalten. Deshalb sind integrierte

Kontrollsysteme wie der Polar fur Backer unerlasslich.

Da die Backerei- und Lebensmittelindustrie immer innovativer
wird und die Prozessautomatisierung zunimmt, ist es wichtig,
die Vorteile zu verstehen, die ein Kontrollsystem bieten kann, um
das Beste aus ihren Kreationen herauszuholen. In diesem Blog
werden die wichtigsten Merkmale des neuen Steuerungssys-

tems “Polar” von KOMA vorgestellt.
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Benutzerfrel
Schnittstelle
Integration v
Gefriersystel

Die oberste Prioritat eines Backers ist es, fur seine Kunden die
kostlichsten Kreationen in hochster Qualitat zu schaffen. Aus
diesem Grund kénnen Computer den entscheidenden
Ausschlag geben. Neue Technologie muss nicht kompliziert und

Ubermafig technisch sein.

KOMA hat eng mit Erfahrungen zu erfahren, Kunden und neuen
Innovatoren zusammengearbeitet, um deren Ideen und

Wissen fur gemeinsame Entwicklungen zu nutzen. Dabei haben
wir auch Feedback aus dem Unternehmen und von externen
Experten eingeholt. Das Ergebnis ist ein einzigartiges intuitives
HMI-System (Human Machine Interface) mit Funktionen, die
Backern helfen, einfach und schnell von verschiedenen Geraten

aus durch die MenuUs zu navigieren.

Wissenswertes: Der Name Polar leitet sich vom Polareisbaren ab,
dem Lieblingstier von J.M.M. Aarts, und ist auch das
Maskottchen von KOMA. Der Eisbar ist das groéte und starkste
Raubtier an Land und er kann sich leicht an das Klettern und
Schwimmen anpassen. Die perfekte Quelle der Inspiration fur

KOMA.



Vorteile des
Polar Systenr

In intensiver Zusammenarbeit mit Kunden der jungen und al-
teren Generation aus der Backerei- und Lebensmittelindustrie,
Vertretern und einem externen Partner wurde das Polar System
entwickelt, um die besten Ergebnisse zu erzielen. Service- und
Uberwachungsdaten 24/7 - 365 Tage im Jahr in Echtzeit rund um

die Welt sind mit diesem System moglich.

Diese neue Technologie kann Uberwachen, beraten und bei Be-
darf sogar eingreifen. Die Echtzeit-Verfolgung und -Messungen
bieten eine zuverlassige Geschaftskontinuitat und die Moglich-
keit, zu korrigieren und zu informieren, wenn es Faktoren gibt,

die einen Einfluss auf den Prozess haben konnten.

Concept HMI
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Die Bedeut:
itat und Dat

Sehen Sie in Echtzeit die Daten vieler verschiedener Messungen

wie Temperatur, Luftfeuchtigkeit, Druck und den Status laufend-
er oder geplanter Programme (Tages- und Wochenprogramme).
Der Polar ermoglicht es, all diese Faktoren zu verfolgen, um

wirklich zu wissen, was passiert.

Zum ersten Mal in der langjahrigen Geschichte von KOMA wird
das neue Polar-Kontrollsystem mit einer vollstandig integrier-
baren App geliefert, die auf I0S oder Android ausgefuhrt werden
kann. Sie haben nun die volle Kontrolle Uber Ihre Produkte, egal
wo Sie sind. Wenn zum Beispiel eine Tur geoffnet ist, kann das
einen grof3en Einfluss auf den Backprozess haben. Wenn dies
gemessen wird, informiert Sie das System sofort, um Anpassun-
gen vorzunehmen und die bestmogliche Umgebung fur den
perfekten Backprozess zu schaffen. Wenn ein technischer Fehler
auftritt, informiert Polar Sie daruber, wie Sie ihn selbst beheben
kéonnen (mit Hilfe von Videoanleitungen), oder es wird sofort ein
Techniker verstandigt. Das Ergebnis ist ein guter Service mit der

richtigen Ausrustung.

Pradiktive Wartung und Leistungsanalyse sind Teil des Po-
lar-Service. Dieses System sorgt dafur, dass |hr Backereibetrieb
reibungslos lauft, wahrend es im Hintergrund aktiv ist und Uber
Cloud-Technologien und -Installationen direkten Online-Zugriff
bietet. AuBerdem bietet es Temperaturdiagramme fur HACCP
und die Moglichkeit der Implementierung von Industrie 4.0 fur

Backer.



Eine intuitive Benutzeroberflache macht es den Bedienern
leicht, den gesamten Prozess der Lebensmittelkihlung von der

Kuhlung Uber die Lagerung bis hin zur Konditionierung zu kon-

trollieren und zu steuern. Dies fuhrt zu weniger Fehlern und
geringen bis gar keinen Ausfallzeiten in der Backerei- und Leb-

ensmittelindustrie.

Die Anpassungsmaoglichkeiten des Polar-Systems an die spezi-
fischen Anforderungen der Backerei- und Lebensmittelindustrie
bieten Flexibilitat und ein fur Ihr Unternehmen optimiertes und
vernetzbares Kontrollsystem, das taglich oder wochentlich maxi-

male Effizienz und Qualitat gewahrleistet.

Das Polar-Kontrollsystem optimiert den Energieverbrauch,
wodurch das System energieeffizient wird, was langfristig zu
Kosteneinsparungen und einer geringeren CO2-Bilanz fuhrt.
Aufgrund der neuen Parameter und Einstellungen spart Po-

lar bis zu 30% der Energiekosten im Vergleich zu den alteren
KOMA-Steuerungssystemen. Die einfache Bedienung und die
logische Schnittstelle, zusammen mit den verbesserten Benach-
richtigungs- und Uberwachungsmaoéglichkeiten, fihren zu bis zu
15% weniger Ausfallzeiten. Insgesamt ist Polar ein robustes und
langlebiges System, das zuverlassige und nachhaltige Losungen

fur die Backerei- und Lebensmittelindustrie bietet.

Concept HMI

6 | POLAR DAS KONTROLLSYSTEM DER ZUKUNFT



Investieren S
Integration c
Backerei

Mit dem Polar-System investieren Backereien und die
Lebensmittelindustrie in eine zukunftssichere Plattform, die es
ihnen ermaglicht, ihr Geschaft in neue und effizientere
Richtungen zu entwickeln. Die Zukunft des Backens wird durch
Verbindungen erreicht, die Servicekontinuitat und eine flexible

BetriebsfUhrung ermaoglichen.

Bei der Zukunft des Backens geht es darum, alle Systeme
miteinander zu verbinden und zuverlassige und nachhaltige
Loésungen fur die beste Umgebung fur die Back- und
Lebensmittelindustrie zu schaffen, in der die Produkte immer

von guter Qualitat sind.

Fur weitere Informationen vereinbaren Sie einen Termin mit
unseren Experten, die Ihnen gerne bei Ihren Herausforderungen
im Bereich LebensmittelkUhlung konditionierung und

-frostersystemen helfen.

Vereinbaren Sie einen Termin fiir ein personliches
Gesprach und erhalten Sie Einblicke in die
Optimierung lhres Kihlprozesses
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