Pijpers: Een reis |
uitmuntendheid
ambachtelijke bz
met innovatieve
oplossingen

LEESTIID 5 MINUTEN



Pijpers het <

Deze casestudy gaat in op het succesverhaal van Pijpers, een ger-
enommeerde ambachtelijke bakkerij die begon aan een missie
om haar productiemogelijkheden te optimaliseren en tegelijk-
ertijd prioriteit te geven aan duurzaamheid en toekomstbesten-
dige installaties. Pijpers ging een samenwerking aan met KOMA,
een toonaangevende leverancier van geavanceerde koel- en vlo-
eroplossingen, om te voorzien in hun specifieke behoeften aan
kleinschalige klimaatregeling units en hygiénische vloer opties.
Deze samenwerking resulteerde in baanbrekende prestaties en

zette nieuwe maatstaven in de bakkerij-industrie.

De uitdagin

Kleinschalige vereisten en toekomstbestendige installaties

Bij het plannen van een nieuwe productielocatie stond Pijpers
voor een unieke uitdaging. In tegenstelling tot grote industriéle
bakkerijen hadden ze een kleiner aantal conditioneringsunits
nodig, waaronder een remrijskast en een paar koel- en vriescel-
len en -kasten. Het waarborgen van optimale omstandigheden
voor hun ambachtelijke producten was van het grootste belang.
Pijpers wilde ook toekomstbestendige installaties in hun hele
bakkerij en hun activiteiten afstemmen op duurzaamheidsdoel-

stellingen.



De KOMA o}

Een baanbrekende CO2 Mini Booster Systeem en Hygiénische
Vloerbedekking. Toen Pijpers KOMA benaderde met hun speci-
fieke eisen, stelde KOMA een centraal CO2-booster systeem voor.
Echter, gezien de relatief kleine capaciteiten was een op maat
gemaakte oplossing nodig. KOMA ging de uitdaging aan en
ontwikkelde het allereerste mini booster systeem met drie com-
pressoren. Deze mini booster, ondergebracht in een geluiddem-
pende omkasting, bleek een game-changer voor kleinschalige
bakkerij activiteiten. Pijpers was de eerste bakkerij in Nederland
die deze innovatieve oplossing gebruikte en markeerde daarmee
een belangrijke mijlpaal voor KOMA's ontwikkeling van natuurli-

jke koudemiddelen in de bakkerijsector.

Naast het koelsysteem zag Pijpers het belang van hygiénische
vloeroplossingen voor hun nieuwe productiefaciliteit. Ze vroegen
KOMA om advies en KOMA liet hen kennismaken met hun nieu-
wste vloer technologie. Pijpers koos voor de geavanceerde viloer-
en paneel combinaties van KOMA, die ongeévenaarde hygiénis-
che voordelen boden. Door de meest hygiénische oplossing te
kiezen, zorgde Pijpers voor een schone en veilige productieom-

geving, in lijn met hun streven naar uitmuntendheid.



Prestaties el
tendigheid

Door de samenwerking met KOMA heeft Pijpers opmerkelijke
mijlpalen bereikt in hun reis naar uitmuntendheid in ambachteli-
jke bakkerijen. De implementatie van het mini booster systeem
demonstreerde KOMA's toewijding aan op maat gemaakte
oplossingen en duurzaamheid, en zorgde voor een revolutie in
de koeltechnieken voor kleinschalige bakkerijen. Pijpers omarm-
de deze innovatieve technologie, die een nauwkeurige temper-
atuurregeling en energie-efficiéntie mogelijk maakte en tegelijk-

ertijd hun ecologische voetafdruk verkleinde.

De beslissing van Pijpers om te kiezen voor de hygiénische vlo-
er- en paneel combinaties van KOMA toont bovendien hun niet
aflatende toewijding aan het handhaven van de hoogste rein-

heid normen. Door te kiezen voor de meest geavanceerde vioe-
roplossing, minimaliseerde Pijpers het risico op verontreinigin-

gen en zorgde voor een ongerepte productieomgeving
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Conclusie

De samenwerking van Pijpers met KOMA is een goed voorbeeld
van de kracht van innovatie en strategische partnerschappen

in het stimuleren van operationele efficiéntie, duurzaamheid

en toekomstbestendigheid. Door KOMA's baanbrekende mi-
ni-CO2-booster systeem en hygiénische vloeroplossingen te
omarmen, heeft Pijpers zich gepositioneerd als leider in de am-
bachtelijke bakkerij-industrie en een nieuwe standaard gezet
voor kleinschalige activiteiten. Deze succesvolle reis toont het
potentieel voor synergie tussen visionaire bedrijven en benad-
rukt het belang van technologische vooruitgang in het trans-
formeren van traditionele praktijken. Pijpers is nu goed uitgerust
om aan de eisen van de toekomst te voldoen en combineert
ambachtelijk vakmanschap met geavanceerde oplossingen voor

blijvend succes.

Plan een een-op-een gesprek en krijg inzicht in
het optimaliseren van je koelproces
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