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Pijpers die E

Diese Fallstudie befasst sich mit der Erfolgsgeschichte von Pi-
jpers, einer renommierten handwerklichen Backerei, die sich auf
den Weg gemacht hat, ihre Produktionskapazitaten zu optimier-
en und dabei den Schwerpunkt auf Nachhaltigkeit und zukun-
ftssichere Anlagen zu legen. Pijpers ging eine Partnerschaft mit
KOMA ein, einem fuhrenden Anbieter von fortschrittlichen Kuhl-
und Bodenbelagslésungen, um seine speziellen Anforderungen
an kleine Klimagerate und hygienische Bodenbelagsoptionen
zu erfullen. Diese Zusammenarbeit fuhrte zu bahnbrechenden

Ergebnissen und setzte neue Maf3stabe in der Backereibranche.

Die Herausf

Kleine Anforderungen und zukunftssichere Anlagen Als Pijpers
plante, einen neuen Produktionsstandort zu errichten, stand

das Unternehmen vor einer einzigartigen Herausforderung. Im
Gegensatz zu grof3en Industriebackereien benotigte das Un-
ternehmen eine geringere Anzahl von Klimageraten. Darunter
einen Garschrank sowie einige Kuhl- und TiefkUhlraume und
-schranke. Die Sicherstellung optimaler Bedingungen fur ihre
handwerklichen Produkte war von grof3ter Bedeutung. Pijpers
war auch bestrebt, in der gesamten Backerei zukunftssichere
Anlagen zu installieren, die den Betrieb mit den Zielen der Nach-

haltigkeit in Einklang bringen.



Die KOMA-L

Wegweisendes CO2-Mini-Booster-System und hygienischer
Bodenbelag Als Pijpers mit ihren spezifischen Anforderungen an
KOMA herantrat, schlug KOMA eine zentrale CO2-Boosteranlage
vor. Aufgrund der relativ geringen Kapazitaten war jedoch eine
maflgeschneiderte Losung erforderlich. KOMA nahm die Heraus-
forderung an und entwickelte sein erstes Mini-Booster-System
mit drei Kompressoren. Dieser Mini-Booster, der in einem Ge-
hause zur Gerauschreduzierung untergebracht ist, erwies sich
far kleine Backereibetriebe als bahnbrechend. Pijpers war die
erste Backerei in den Niederlanden, die diese innovative Losung
einsetzte, was einen wichtigen Meilenstein fur die Entwicklung
naturlicher Kaltemittel in der Backereiindustrie durch KOMA

darstellt.

Neben dem Kaltesystem erkannte Pijpers die Bedeutung von
hygienischen Bodenlésungen fur ihre neue Produktionsstatte.
Sie wandten sich an KOMA, um sich beraten zu lassen, und
KOMA stellte ihnen seine neueste Bodentechnologie vor. Pijpers
entschied sich fur die fortschrittlichen Boden- und Paneelkom-
binationen von KOMA, die unubertroffene Hygienevorteile bi-
eten. Durch die Wahl der hygienischsten Losung die es gibt,
stellte Pijpers die Sauberkeit und Sicherheit seiner Produktion-
sumgebung sicher und entsprach damit seiner Verpflichtung zu

Spitzenleistungen.



Errungensckt
itschaft fur c

Durch die Zusammenarbeit mit KOMA hat Pijpers bemerk-
enswerte Meilensteine auf dem Weg zur handwerklichen Back-
erei erreicht. Die Implementierung des Mini-Booster-Systems
zeigte das Engagement von KOMA fur mal3geschneiderte
Losungen und Nachhaltigkeit und revolutionierte die Kuhlver-
fahren fur kleine Backereien. Pijpers entschied sich fur diese in-
novative Technologie, die eine prazise Temperaturregelung und
Energieeffizienz ermadglicht und gleichzeitig den dkologischen

FuBabdruck des Unternehmens reduziert.

Die Entscheidung von Pijpers fur die hygienischen Bodenbelage
und Paneelkombinationen von KOMA zeigt auBerdem, dass Pi-
jpers sich unermudlich fur die Einhaltung hochster Sauberkeits-
standards einsetzt. Durch die Wahl der fortschrittlichsten
Bodenbelagslésungen minimierte Pijpers das Risiko von Verun-
reinigungen und sorgte fur eine makellose Produktionsumge-

bung.
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Schlussfolge

Die Zusammenarbeit von Pijpers mit KOMA ist ein Beispiel fur
die Kraft von Innovation und strategischen Partnerschaften,

die die betriebliche Effizienz, Nachhaltigkeit und Zukunfts-
fahigkeit fordern. Durch die Einfuhrung des bahnbrechenden
Mini-CO2-Booster-Systems und der hygienischen Bodenldsun-
gen von KOMA hat sich Pijpers als fUhrendes Unternehmen in
der handwerklichen Backereiindustrie positioniert und neue
Standards fur kleine Betriebe gesetzt. Dieser erfolgreiche Weg
zeigt das Potenzial fur Synergien zwischen visionaren Unterne-
hmen und unterstreicht die Bedeutung des technologischen
Fortschritts bei der Umwandlung traditioneller Verfahren. Pijpers
ist nun gut gerustet, um den Anforderungen der Zukunft gere-
cht zu werden, indem es handwerkliches Kbnnen mit fortschrit-

tlichen Losungen kombiniert, um weiterhin erfolgreich zu sein.

Vereinbaren Sie einen Termin fiir ein personliches
Gesprach und erhalten Sie Einblicke in die
Optimierung lhres Kihlprozesses
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https://www.koma.com/de/sprechen-sie-mit-einem-spezialisten
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